Unser Klassiker:

rauf & runter

Der Klassiker im Sl:n.l]lt:nkrug: rauf & runter. Genieflen Sie
von NMovember bis Mirz einfach von allem ein bisschen, und
das zum Pauschalpreis. Ein Bleistift und das rauf & runter
- Tischset, das gleichzeitig als Speisenkarte funktoniert, ver-
einfachen Thnen die Auswahl. Zwei Tipps zum Schluss: rauf
& runter macht in der Gruppe am meisten Spaf. Auferdem
bitten wir um fr{ihzeitige Reservierung, damic wir den Abend
optimal vorbereiten kénnen. Pro Person € 24,50.
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Unsere Buffetangebote
im Winter

Montag bis Samstag:
Unser Mittagsbuffet fiir € 9,50 pro Person.
Von 12.00 Uhr bis 14.00 Uhr. Von allem so viel Sie mogen!

Jeden Sonntag:
Unser Sonntagmittagbuffer mit Suppe und groflem Des-
sertbuffer. Von 12.00 Uhr bis 14.00 Uhr fiir € 16,50 pro

Person.

Jeden Sonntag grofles Waffelbuffer. Von 15.00 Uhr bis
17.00 Uhr fiir € 5,00 pro Person.

Abends kénnen wir Thnen ab 20 Personen ﬁ}]gende Buffers
anbieten:

Schlemmerbuffer:

Schweinemedaillon an Waldpilzrahm, dazu Kroketten,
Welsfiler auf Grillgemiise mit Dijonsenfsauce, Schwenkkar-
toffeln, Hihnchenbrustfiler auf Frithlingsgemiise, Basilikum-
rahm, Bandnudeln, vegetarische Gemiisepfanne, grofies Salat-
buffet mit verschiedenen Dressings. Pro Person € 18,50.

Wirtshausbuffer:

Grillrippchen, Minihaxen in Altbiersauce, Kriistchenschnit-
zel mit geschmorten Zwiebeln und Speckwiirfeln, Welshlet
auf Blactspinat, Rieslingsauce, Beilagen: Bandnudeln, Brat-
kartoffeln, Kartoffelspalten. Grofles Salatbuffer mit verschie-
denen Dressings. Pro Person € 16,50.

Schnirzelbuffer:

Schweineschnitzel "Wiener Art’, Hihnchenbrusthlet in Ei-
hiille, Champignonrahmsauce, Paprikasauce. Beilagen: Kro-
ketten, Bratkartoffeln, Kartoffelspalten. Grofies Salatbuffer
mit verschiedenen Dressings. Pro Person € 12,50.
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Lieber Menii scact Buffer?
Hier ein paar "'n.-"m'sch[;igc...

Unsere speziellen Buffetangebote bei Gruppen
ab 20 Personen und einheitlichem Buffet:

Unsere Gruppenangebote
im Winter 2016/2017

Buffet #1, Strulles Schlemmerei

Auf Etageren warm & kalt serviert:

- Suppe des Tages

- Zucchinischeiben im Parmesanmantel,

- gebackene Champignons

- Gefliigelleber auf Apfelkompott mit Rostzwiebeln
- Flammkuchenréllchen mit Speck und Zwiebeln

- Marjes,Hausfrauen Art”

- Tomare mir Mozzarella und Basilikumpesto

- Graved Lachs
- Baguerte

Vom Eufct:

- Sc_hweinemedaillons in rosa Plefferrahm
mit Berner Résti

- Buntbarschhler auf Blatrspinat
mit Burrerkartoffeln

- Hihnchenbrusthler mit Champignonrahm
auf Bandnudeln

- Frische Salarplacte, Dressings
- Feines Gemiise vom Marke

Dessert wird serviert:
- Vanilleeis mir heiBen Kirschen
- Creme Briilée

- Bratapfelcrﬂme

pro Person € 24,50

Alle Hauprgiinge sind variabel, bitre sprechen Sie uns gerne an.

Buffet #2, herzhaft & deftig

Wird serviert:
- Brotkorb mit zweierlei Dips
- Rinderkraftbriihe
mit Gemiisestreifen, Markkléfchen und Eierstich
Hauptgang vom Buffet:
- Frischer Griinkohl

mit ger."iucherter und frischer Bregenwurst, Bratkarroffeln

- Westfilische Kriistchen
Schweineschnitzel mit Spcck und Zwiebeln, Brackartoffeln

- Hirschgulasch mit Champignons
Apfelrotkohl und Spitzle

Dessert wird serviert:

- Kaiserschmarrn mit Rosinen
dazu haugemachtes PRaumenkompott

pro Person € 19,50

Alle Hauprginge sind variabel,
bitee sprechen Sie uns gerne an.

Vorweg:

- Brotkorb mic zweietlei Dips

- Cremesuppe von weiffen Bohnen und Chili
oder

- Rinderkraftbriithe
mit Gemiisestreifen, MarkkléBchen und Eierstich

Hauptgang:

- Schweinemedaillons mit frischen Champignnns

Sec. Hollandaise, feines Gemiise, Kroketten
oder
- Buntbarschfiler auf Blarcspinar mit Burterkarroffeln
oder

- Hihnchenbruschler aquhampignonrahm
Berner Rosti, frischer Salarreller

oder

- Gefiilles Schweineschniczel
geﬁillr mit Feta und Zwiebeln, Steakhouse Pommes,

Kriiuterquark, dazu ein frischer Salac
oder

- Rinderhufrsteak mir Pfefferrahmsauce
Steakhouse Pommes, Kriuterquark

oder

- Hirschgulasch it Champi
AT e oAy gone

oder vegetarisch:
- Serviettenknddel

Dessert (in kleinen Glischen serviert):

- Vanilleeis mit heiflen Kirschen, Bratapfelcreme,
Creme Briilée

€21,00

Menii pro Person
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